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TRADITION SEIT 1960
Die Metzgerei Brath gibt es nun schon seit 

1960. Gegründet von Firmengründer Hans 

Brath in Ersingen bei Pforzheim, ist sie seit 1966 

in zweiter Generation in Karlsruhe ansässig. 

Als eine der letzten noch selbst in Karlsruhe 

produzierenden Metzgereien sind wir sehr stolz 

auf unsere Wurst- und Schinkenproduktion vor 

Ort. Angefangen von der eigenen Zerlegung 

und Wurstproduktion bis hin zur Zubereitung 

fertiger Speisen findet alles bei uns in der 

Klauprechtstraße statt. Fo
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& WAS WIRSeit 1960 existiert die Metzgerei Brath in 

zweiter Generation. Gegründet in Ersingen bei 

Pforzheim ist die Metzgerei Brath mittlerweile 

seit 50 Jahren fest in Karlsruher Südwestsadt 

verankert. Damals und auch heute ist die 

Devise, dass nur gesunde Tiere, denen es zu 

Lebzeiten gut ging , gutes Fleisch und damit 

auch Schmackhaftes auf den Teller bringen. 

Regionalität und die Expertise unserer Meister 

sind hier die Grundlage für die ausgezeichnete 

Fleischqualität. 

Als langjähriger Partner der Bäuerlichen 

Erzeugergemeinschaft Schwäbisch-Hall 

verfügen wir über ein riesiges Netzwerk an 

Bauern, die Tag für Tag einen herausragenden 

Job machen und neben den Tieren auch einen 

großen Beitrag dazu leisten, dass unsere 

Kulturlandschaft gepflegt und gesund ist. Die 

heimische Landwirtschaft zu stärken und eng mit 

ihr zusammen zu arbeiten, ist uns seit jeher ein 

großes Anliegen.

TUN
Unsere eigene Wurst- und Schinkenproduktion findet 

noch, wie vor über 60 Jahren an unserem Standort 

in der Klauprechtstraße statt. Hier stellen wir täglich 

Schinken, Wurst, Salami und die vielfältigsten 

Fleischspezialitäten her. Dies scheint sich auch 

rumgesprochen zu haben, denn 2022 wurden wir zu 

den bliebtesten Metzgereien in Baden-Württemberg 

gewählt.

Auch beim Grillen setzen wir auf Natürlichkeit. 

Mit unseren Big Green Egg Keramikgrills und den 

Feuerplatten von OFYR arbeiten wir ohne viel 

technischen Firlefanz, dafür aber mit dem Wissen, 

wie man Feuer richtig bändigt. Gerne erstellen wir 

dir ein individuelles Angebot für dein Grillfest – egal 

ob Hochzeit, Firmenfeier oder einfach mal so um mit 

Liebhabern der gute Küche das Leben zu feiern.

WIRWER SIND
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FLEISCH

PFANNEN
IN

FLEISCH IN PFANNEN
DAS FLEISCH IST IN SCHEIBEN ODER STÜCKE GESCHNITTEN IN EINER ELEKTROPFANNE MIT SAUCE.
DU MUSST  SIE NUR NOCHMAL CA. 30  MIN ANSCHALTEN UND SCHON IST DEIN ESSEN FERTIG!

RINDERSCHMORBRATEN  14,00 € / PORTION

AUS DER SCHULTER, KLASSISCH MIT DUNKLER SAUCE

RINDERGULASCH  13,00 € / PORTION

KLASSISCH WIE BEI OMA

BOEUF BOURGUIGNON  14,00 €  / PORTION

LANGZEITGESCHMORTES RINDFLEISCH AUS DER SCHULTER MIT PILZEN, 
SPECKWÜRFELCHEN UND ZWIEBELN

GEFÜLLTE RINDERROULADEN  14,00 € / PORTION

KLASSISCH MIT SPECK, GURKE, SENF & ZWIEBELN IN SAUCE

GESCHMORTE RINDERBÄCKLE  14,00 € / PORTION

IN DUNKLER BRATENSAUCE

RAHMBRATEN   13,00 €  / PORTION

VOM SCHWÄBISCH-HÄLLISCHEN LANDSCHWEIN

POLLO FINO 12,00 € / PORTION

HÄHNCHENKEULE OHNE KNOCHEN   |   IN WEISSWEIN-ZWIEBELSUD ODER  IN PAPRIKASAHNE
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FLEISCH

STÜCK
AM

FLEISCH AM STÜCK
SCHNEIDEBRETT UND MESSER KÖNNEN WIR DIR GERNE DAZU 
AUSLEIHEN | IN THERMOBOX | DER PREIS WIRD VOM ROHGEWICHT DES FLEISCHES BERECHNET 

FEINER FLEISCHKÄSE  16,90 € / KG

GROBE FLEISCHKÄSESORTEN  17,90 € / KG

ROSMARINSCHINKEN  24,00 € / KG

KRUSTENBRATEN 24,00 € / KG

16 H GEGART UND GESMOKTE RINDERBRUST

BRISKET 36,00 € / KG

MUSST DU NUR NOCH FÜR EIN PAAR MINUTEN VON ALLEN SEITEN HEISS ANGRILLEN

ROASTBEEF SOUSVIDE  50,00 € / KG

SPIESSBRATEN   VOM   NACKEN 26,90 € / KG

SPARERIBS   IM   ST.LOUISSTYLE 22,00 € / KG

IM BLÄTTERTEIG 

POLLO FINO  26,00 € / KG 

MIT KRÄUTERN UND KNOBLAUCH MARINIERT

LAMMKEULE OHNE KNOCHEN 50,00 € / KG 



Foto: Markus Gmeiner

SUPPEN

HAUSGEMACHTE SUPPEN 
AB 5 LITER KANNST DU BEI UNS SUPPEN UND EINTÖPFE BESTELLEN. DIESE KÖNNT IHR KALT ZUM 
SELBER WARM MACHEN ODER IN EINER SUPPENSTATION BEKOMMEN 

BADISCHES KARTOFFELCREMESÜPPCHEN    16,00 € / L

VEGETARISCH   |   MIT WÜRSTCHEN ODER KASSLERSTÜCKCHEN

UNGARISCHE GULASCHSUPPE 22,00 € / L

MIT RINDFLEISCH 

CHILI CON CARNE 22,00 € / L

MIT RINDERHACKFLEISCH

KÜRBISCREMESUPPE SAISONAL 18,00 € / L

VOM HOKKAIDOKÜRBIS

SOZIALE NETZWERKE
@heikobrath

@metzgereibrath 

@metzgereibrath 

metzgerei-brath.de



Foto: Paul Gärtner

SALATE

MEHR
UND

SALATE & MEHR
ALLE SALATE  WERDEN VON UNS FRISCH HERGESTELLT UND FÜR DICH IN SCHÜSSELN ABGEFÜLLT. 
MENGE AB 2 KG PRO SORTE 

OMA‘S KARTOFFELSALAT 15,00 € / KG

MIT ESSIG & ÖLDRESSING 

GRIECHISCHER BAUERNSALAT  22,00 € / KG

MIT OLIVEN UND SCHAFSKÄSE

KRITHARAKI GRIECHISCHER NUDELSALAT 20,00 € / KG

MIT OLIVEN, GETROCKNETE TOMATEN & KAPERN,

WURSTSALAT 20,00 € / KG

MIT ZWIEBELN   |   MIT ZWIEBELN & KÄSESTREIFEN

ORIENTALISCHER ROTER LINSENSALAT  20,00 € / KG

MIT LAUCHZWIEBELN, PAPRIKA, KAROTTEN

KICHERERBSENSALAT  18,00 € / KG

MIT GURKEN, PAPRIKA, ZWIEBELN

GLASNUDELSALAT  18,00 € / KG

ASIATISCH MIT FRÜHLINGSLAUCH, SESAMÖL & GEMÜSE

TÜRKISCHER BULGUR  18,00 € / KG

MIT VIEL KRÄUTERN



MEDITERRANE GEMÜSEANTIPASTI  PLATTE AB 50,00 € 

MIT AUBERGINEN, ZUCCHINI, PAPRIKA

GEMÜSEANTIPASTI MIT „ALLEM“ PLATTE AB 75,00 € 

MIT AUBERGINEN, ZUCCHINI, PAPRIKA, CHAMPIGNONS, KAROTTEN, FENCHEL, OLIVEN

CHERRYTOMATEN MIT MOZZARELLA  25,00 € / KG

MIT BAMBINIMOZZARELLA UND BASILIKUM

BÜFFELMOZZARELLA MIT TOMATEN  32,00 € / KG

MIT STRAUCHTOMATEN UND BASILIKUM

BÜFFELMOZZARELLA MIT MANGO  34,00 € / KG

MIT MANGO, STRAUCHTOMATEN UND FRUCHTIGER MANGO-CURRYMARINADE

AMERICAN COLESLAW  18,00 € / KG

KAROTTEN-KRAUTSALAT MIT SAHNE-MAYONNAISEDRESSING

GURKENSALAT  16,90 € / KG

MIT DILLSAHNE

KAROTTENSALAT 16,90 € / KG

MIT ORANGENDRESSING

HAUSGEMACHTES PASTRAMI  40,00 € / KG

GESCHNITTEN UND MARINIERT

SALAT VON GEKOCHTEN MÖHREN  18,00 € / KG

MIT BASILIKUM

WEITERE SALAT AUF ANFRAGE | WIR BERATEN DICH GERNE!

ABHOLZEITEN
DIENSTAG BIS FREITAG VON 8:00 – 13:00 UHR & 15:00 – 18:30 UHR 

SAMSTAGS VON 8:00 – 13:00 UHR   |   ODER NACH VEREINBARUNG

GESCHIRRRÜCKGABE
GESCHIRR MUSS INNERHALB VON 8 TAGEN GESPÜLT ZURÜCKGEGEBEN WERDEN

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN
BEI ABHOLUNG BAR ODER PER EC KARTE

INFOS
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FRISCH

GRILL
VOM LIEBER SELBER GRILLEN?

DANN SCHAU DIR MAL UNSERE GRILLPAKETE ZUM SELBER GRILLEN AN:

Grillen ist heutzutage deutlich mehr als reine Nahrungszubereitung – Grillen ist Lifestyle und genau 
dort setzen wir an! 

Ob für Hochzeiten, Firmenfeiern oder einfach nur, weil du gutes Essen liebst, wir bereiten dir ganz 
individuell dein Grillmenü oder Grillbuffet zu. Frische Zutaten, großes Know-how und die passenden 
Grillgeräte garantieren dir ein rauchiges Spektakel und das von Januar bis Dezember! 

Gerne unterbreiten wir dir ein individuelles Angebot.

0721 35 80 60 Info@metzgerei-brath.de

GRILLPAKET STANDARD AB 10 PERSONEN  AUF ANFRAGE 

GEMISCHTE AUSWAHL AN SCHWEIN, RIND, GEFLÜGEL, SPIESSE UND WÜRSTCHEN 

GRILLPAKET EXKLUSIV AB 10 PERSONEN  AUF ANFRAGE 

GEMISCHTE AUSWAHL AN DRY AGED SCHWEIN, RIND, GEFLÜGEL, LAMM, SPIESSE UND WÜRSTCHEN

SALATBUFFET  SIEHE SALATE & MEHR

AUSWAHL AUS UNSEREM SALAT SORTIMENT 

GRILLCATERING
WIR BIETEN EIN SEHR EXKLUSIVES UND INDIVIDUELLES GRILLCATERING AN. AUF DEINE  
BEDÜRFNISSE UND DEINE LOCATION ANGEPASST



NEUES IN ALTEM GEWAND
Früher noch das Gesellenzimmer und Teile 

der traditionellen Räucherkammer, erstrahlt 

unser Hinterhaus mittlerweile in einem neuen 

Gewand. Ob exklusive Events, gemütliche 

Abende mit Freunden oder auch Events zum 

„Mitmachen“ – unsere Fleischwerkstatt ist dein 

Ort zum Wohlfühlen. Weitere Informationen 

zu unseren Events findest du online unter:  

www.metzgerei-brath.de. Für individuelle 

Veranstaltungen kontaktiere uns unter:  

info@metzgerei-brath.de

FLEISCH
WERKSTATT

Foto: Paul Gärtner
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Allgemein
Mit der Aufgabe einer Bestellung akzeptiert der Kunde die zum Zeitpunkt der Bestellung gültigen AGB der Fa. Brath. 
Unsere Aufträge erfolgen ausschließlich auf der Basis unserer Geschäftsbedingungen, welche von unserem Kunden mit 
Angebotsannahme bzw. Bestellung akzeptiert werden. Bestellungen können per E-Mail persönlich oder telefonisch aufgegeben 
werden, erfordern aber ein Bestätigung durch unser Unternehmen.

Stornierungen
Bestellungen können bis 20 Tage vor Termin kostenlos storniert werden. Bei einem Rücktritt von 7-19 Tagen vor der Veranstaltung 
haftet der Auftraggeber mit 40 % der Bruttoauftragssumme bei weniger als 7 Tagen in Höhe von 65 %, bei weniger als drei 
Tagen in Höhe von 85 % und am Veranstaltungstag in Höhe von 100 % der Bruttoauftragssumme.

Annahmeverpflichtung / Reklamationen
Der Besteller verpflichtet sich, die bestellte Ware anzunehmen. Reklamationen bzgl. der Liefermenge oder Qualität oder 
ähnliches sind unverzüglich vorzutragen, damit die Möglichkeit für sofortigen Ersatz besteht. Wir sind bemüht, fest vereinbarte 
Abholzeiten einzuhalten. Für Verzögerungen, die durch höhere Gewalt, Fremdverschulden, Stau, Glatteis, usw. verursacht 
werden, haften wir nicht. Ebenso bei nicht eindeutig angegebener Lieferanschrift. 45min Zeitüber- bzw. Unterschreitung sind 
immer zu akzeptieren.
Wir sind dem Kunden zum Schadensersatz wegen Verletzung einer vertraglichen Verpflichtung nur dann gehalten, wenn 
uns oder einem unserer leitenden Angestellten Vorsatz oder grobe Fahrlässigkeit an der Entstehung zur Last gelegt werden 
kann. Schadensersatz wird nur in Höhe der Auftragssumme der einzelnen Position und nicht darüber hinaus bei berechtigten 
Reklamationen fällig.

Austauschrecht
Wir sind berechtigt, in unserem Sortiment bzw. unserer Preisliste aufgeführte Spezialitäten untereinander auszutauschen, wenn 
die zu liefernden Spezialitäten zurzeit nicht vorhanden sind und der Austausch dem Kunden zumutbar ist.

Lieferung / Abholung
Für alle Gegenstände, die wir unseren Kunden zur Verfügung stellen, haftet der Kunde vom Zeitpunkt der Übergabe bis zur 
Rückgabe an einen unserer Mitarbeiter. Die Haftung für die angelieferte Ware geht mit Eintreffen unseres Fahrzeuges auf dem 
Gelände des Kunden an den Kunden über. Bei Anlieferung der Ware durch Dritte bzw. bei Abholung geht die Haftung bereits 
ab unserem Ladengeschäft an den Kunden über.

Die Entsorgung von evtl. entstehendem Müll ist Sache des Auftraggebers.
Für die ordnungsgemäße Lagerung und Kühlung angelieferter Lebensmittel sowie der Einhaltung geltender Hygienevorschriften 
hat der Kunde zu sorgen.
Vorlegebesteck ist vom Kunden ausdrücklich zu ordern und ist im normalen Lieferumfang nicht enthalten.

Alle ausgeliehenen oder zur Verfügung gestellten Gegenstände sind vom Kunden binnen 8 Tagen gespült zurückzugeben. 
Andernfalls kann kostenpflichtige Abholung erfolgen. Wenn nicht anders vereinbart ist, sämtliches Buffetgeschirr gereinigt 
zurückzugeben. Andernfalls fällt eine Reinigungspauschale je nach Menge zwischen 50 - 100 € an. Bruch und beschädigt 
zurückgebrachte Gegenstände werden dem Kunden in Rechnung gestellt.

Zahlungsbedingungen:
Die Zahlung des Rechnungsbetrages hat in bar oder per Kartenzahlung bei Abholung zu erfolgen. Zahlung per Überweisung 
muss ausdrücklich vereinbart werden. Bei großen Aufträgen behalten wir uns Vorab- oder Anzahlungen vor.

Sämtliche Preise in unserem Katalog sind INKLUSIVE der gesetzl. MwSt. Sollte sich die gesetzliche MwSt. ändern oder 
ordern Sie zu Ihrer normalen Speisenbestellung zusätzlich noch Service, Getränke oder Geschirr, so kann es je nach aktueller 
Rechtslage sein, dass  die erhöhte MwSt in Rechnung für den Gesamtauftrag zu stellen ist.

Gerichtsstand ist Karlsruhe
Karlsruhe, den 01.01.2023. Mit diesem Datum werden alle anderen Kataloge / Preise ungültig.

GESCHÄFTSBEDINGUNGEN
ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN | METZGEREI BRATH 



CATERING


